ESCOLA:_________________________________________________DATA:_____/_____/_____
PROF:______________________________________________________TURMA:____________
NOME:________________________________________________________________________ 
Leia:

Como a rapadura é produzida de forma artesanal?

A produção da rapadura segue métodos tradicionais que preservam as características naturais da cana-de-açúcar. O processo começa com a moagem da cana para extrair o caldo, que depois é filtrado e levado ao fogo em tachos de cobre ou panelas grandes. Durante o cozimento, o líquido evapora gradualmente até atingir o ponto correto de concentração.

Quando a calda atinge a consistência ideal, ela é despejada em formas retangulares ou batida manualmente até esfriar e endurecer, formando os blocos compactos característicos. Todo esse processo acontece sem adição de produtos químicos, conservantes ou aditivos artificiais, mantendo intactos minerais como ferro, cálcio, fósforo e potássio presentes naturalmente no caldo da cana. 
Disponível em: <https://catracalivre.com.br/noticias>. (Fragmento). 

Questão 1 – Grife o advérbio interrogativo de modo a seguir:
“Como a rapadura é produzida de forma artesanal?”

Questão 2 – Releia:
“[...] o líquido evapora gradualmente até atingir o ponto correto de concentração.”

O advérbio de modo usado nesse trecho quer dizer:

(     ) “aos poucos”. 

(     ) “com cuidado”. 

(     ) “sem alternância”. 
Questão 3 – Na parte “[...] ela é despejada em formas retangulares ou é batida manualmente até esfriar e endurecer [...]”, há um advérbio de modo. Identifique-o:

______________________________________________________________________________

Questão 4 – O advérbio identificado acima acrescenta uma circunstância de modo ao verbo:

______________________________________________________________________________

Questão 5 – Aponte a passagem que contém um advérbio de modo:
(     ) “A produção da rapadura segue métodos tradicionais [...]”
(     ) “O processo começa com a moagem da cana [...]”
(     ) “[...] presentes naturalmente no caldo da cana.”
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