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Por que os alimentos mofam?

Sabia que existem alimentos mofados que ndo estdo estragados? Um exemplo € o queijo
gorgonzola, feito a partir do leite de vaca e produzido originalmente na cidade italiana de
Gorgonzola. Esse é um tipo de queijo que sO se considera que esta pronto depois que mofou.

Para fabrica-lo, deve ser adicionado o fungo Penicillium roqueforti ou o Penicillium glaucum
ao leite de vaca. Esses tipos de fungo alimentam-se da gordura do leite, liberam substancias que

nao sdo nocivas ao ser humano e déo o sabor caracteristico do queijo.

O gorgonzola, porém, ndo € o Unico tipo de queijo fabricado com a ajuda de fungos. O brie
e o camembert também podem ser considerados queijos mofados, sé que por agentes diferentes.

Disponivel em: <https://cienciahoje.periodicos.capes.gov.br/storage/acervo/chc/chc_195.pdf>. (Fragmento).

Questédo 1 - Identifique o segmento que contém um verbo no participio:

() “Esse € um tipo de queijo que sO se considera que esta pronto depois que mofou.”
() “...] substancias que nao sado nocivas ao ser humano e dao o sabor caracteristico do queijo.”

Questdao 2 — Em “Um exemplo € o queijo gorgonzola, feito a partir do leite de vaca [...]", o

vocabulo “feito” é:

() adjetivo.

() substantivo.

() verbo no participio.

Questao 3 — Sublinhe o verbo no participio na passagem:

“[...] e produzido originalmente na cidade italiana de Gorgonzola.”

Questdo 4 — Na parte “Para fabrica-lo, deve ser adicionado o fungo Penicillium roqueforti [...]", 0

verbo no patrticipio forma a voz:
() ativa.

() passiva.

() reflexiva.

Questdo 5 — No trecho “O brie e 0 camembert também podem ser considerados queijos mofados

[...]”, o verbo no participio compde uma locucéo, que se refere ao sujeito:
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E () “O gorgonzola, porém, ndo é o unico tipo de queijo fabricado com a ajuda de fungos.”
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