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Curiosidade do dia

Sabe como surgiu o estrogonofe? Os soldados russos costumavam transportar pedacos de
carne em barris, usando sal grosso e aguardente como conservantes. Para preparar a refeicao
eles juntavam cebola a carne. No reinado de Pedro, o Grande, o prato foi aperfeicoado por um
cozinheiro chamado Stroganov e acabou sendo batizado com seu nome. Em 1800, o chef francés
Thierry Costet, trabalhando na Russia, adicionou os ingredientes nobres: champignons, mostarda,
paprica e molho inglés.

Disponivel em: <https://www.guiadoscuriosos.com.br/>. Acesso em: 26 de novembro de 2020.

Questao 1 — Em “Os soldados russos costumavam transportar pedagos de carne em barris,
usando sal grosso [...]", a virgula antecede um verbo na forma de:

() infinitivo.
( x) gerundio.
() participio.

Questao 2 — O periodo abaixo foi transcrito sem virgula. Coloque-a:
“Para preparar a refei¢ao, eles juntavam cebola a carne.”

Questao 3 — No periodo acima, a virgula assinala:
() aomissao de elementos.

() ainsercao de elementos.

( x ) o deslocamento de elementos.

Questao 4 — No segmento “Em 1800, o chef francés Thierry Costet [...]", a virgula separa:
() um aposto.

() um vocativo.

( x) um adjunto adverbial.

Questao 5 - Identifique o trecho em que as virgulas assinalam uma intercalagao:

Questao 6 — Na parte “[...] champignons, mostarda, paprica e molho inglés.”, as virgulas indicam:
() aenumeracdo de termos opostos.

() aenumeracao de termos alternados.

( x ) aenumeracao de termos correlacionados.
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